
G R O E P S
A R R A N G E M E N T

GRATIS
PARKEREN
op ons eigen 

terrein



Onze groepsarrangementen zijn te
bestellen vanaf 10 personen. Het
menu wordt te allen tijde aan de
gasten aan tafel voorgesteld en
besproken. Indien er eventuele

uitzonderingen of dieetwensen zijn
houden wij hier uiteraard rekening

mee. Deze kunnen ter plekke worden
doorgegeven.



M E N U ' S

Amuse en broodservies
***

Tartaar Rooise Rund - Paling - Kaviaar
Heilbot - Pompoen - Vanille - Karnemelk

Dessert De Luytervelde

 3 - G A N G E N M E N U
5 2 . 5 0  E U R O  /  9 0 . 0 0  A L L  I N

Amuse en broodservies
***

Tartaar Rooise Rund - Paling - Kaviaar
Heilbot - Pompoen - Vanille - Karnemelk

Hert - Pistache - Olijf
Dessert De Luytervelde

4 - G A N G E N M E N U
5 9 . 5 0  E U R O / 1 2 0 . 0 0  A L L - I N

Amuse en broodservies
***

Tartaar Rooise Rund - Paling - Kaviaar
Heilbot - Pompoen - Vanille - Karnemelk

Gnocchi - Truffel - Parmezaan - Belper Knolle
Hert - Pistache - Olijf

Dessert De Luytervelde

5 - G A N G E N M E N U
6 7 . 5 0  E U R O  /  1 3 5 . 0 0  A L L -  I N

Onze menu’s zijn flexibel samen te stellen: u kunt kiezen voor losse gerechten met dranken op nacalculatie, of voor
een volledig verzorgd all-in arrangement. Voor een zorgeloze en complete beleving adviseren wij het all-in
arrangement, waarbij uw gezelschap wordt ontvangen met een feestelijke bubbel, geniet van een culinair

meergangenmenu met zorgvuldig geselecteerde bijpassende wijnen en afsluit met koffie en thee, geserveerd met
verfijnde zoetigheden. Zo bent u verzekerd van rust, overzicht en een gastvrije ervaring tot in detail verzorgd



M E N U ' S

Amuse en broodservies
***

Tartaar Rooise Rund - Paling - Kaviaar
Heilbot - Pompoen - Vanille - Karnemelk

Gnocchi - Truffel - Parmezaan - Belper Knolle
Patrijs - Pastinaak - Sumatraanse peper

Hert - Pistache - Olijf
Dessert De Luytervelde

6 - G A N G E N M E N U
7 7 . 5 0  E U R O  /  1 5 0 . 0 0  A L L - I N

Amuse en broodservies
***

Tartaar Rooise Rund - Paling - Kaviaar
Noordzee krab - Pandan - Thai oil

Heilbot - Pompoen - Vanille - Karnemelk
Gnocchi - Truffel - Parmezaan - Belper Knolle

Patrijs - Pastinaak - Sumatraanse peper
Hert - Pistache - Olijf

Dessert De Luytervelde

7 - G A N G E N M E N U
8 7 . 5 0  E U R O  /  1 6 0  E U R O  A L L - I N



U I T B R E I D I N G E N

C H A M P A G N E

By the glass

Ruinart Blanc de Blanc - 32
Pommery Rosé - 24

Pommery Blanc de Blanc - 24
Dom Perignon - 55

B I T E S  B I J  O N T V A N G S T

Pata negra - 50 gram - 21
Oester cru - per stuk - 5

Oester oriental - per stuk - 6
Duck Gyoza - per stuk - 3,5

Iberico Bitterbal - per stuk - 3,5

E V E N T  S T Y L I N G

Menukaartjes met logo - 85
Welkomstbord bij privé feest - 85

Bloemen op tafel - vanaf 175
Rode loper met afzetpaaltjes - 300

Lichtletters - 65 euro per letter

Z A K E L I J K

Naamkaartjes - 65
Spreekgestalte - 50

Microfoon en geluidstechniek - 75
Welkomstbord met logo - 85
Menukaartjes met logo - 85



A A N B E V O L E N  W I J N E N

B U D G E T

Enate 234 Chardonnay - 45 per fles
Ca’dei frati - Broletino - 65 per fles

Mas Enguera Tempranillo - 45 per fles
SP Hensel Spatbugunder - 45 per fles

P R E M I U M

Faiveley Bourgogne - 85 per fles
Sancerre Claude Riffault - 85 per fles

Russelo Grifo Nero - 75 per fles
Ruberpan Pieropan Valpolicella Superiore - 75 per fles

E X C L U S I V E

Alois Lageder - Lowengang Chardonnay - 155 per fles
Weingut Knoll - Gruner Veltliner Smaragd - 165 per fles

GAJA Ross Basj - 185 per fles
Belondrade y Lurton - 125 per fles

Vega Sicilia - Alion - 185 per fles
Mauro VS - 155 per fles

Caymus Vineyards - 185 per fles

B E K I J K  D E  G E H E L E  W I J N K A A R T

M e t  m e e r  d a n  5 0 0  z o r g v u l d i g  g e s e l e c t e e r d e  w i j n e n  b e h o o r t  d e  w i j n k a a r t  v a n  D e
L u y t e r v e l d e  t o t  d e  m e e s t  u i t g e b r e i d e  v a n  N e d e r l a n d .

O n z e  s o m m e l i e r s  a d v i s e r e n  g r a a g  e e n  p a s s e n d e  s e l e c t i e  d i e  a a n s l u i t  b i j  u w  m e n u ,
g e z e l s c h a p  e n  b u d g e t .

V a n  t o e g a n k e l i j k e  k l a s s i e k e r s  t o t  i c o n i s c h e  w e r e l d w i j n e n ;  v o o r  i e d e r e  g e l e g e n h e i d
v e r z o r g e n  w i j  e e n  w i j n b e l e v i n g  o p  n i v e a u .



Datum event*

Aantal personen*

Aanvangstijd*

Menukeuze of arrangement*

Budget

Allergien en dieetwensen*

Glutenvrij .... keer
Lactosevrij .... keer
Vegetarisch .... keer
Veganistisch .... keer
Pinda/Noot .... keer
Schaal/schelpdieren allergie .... keer
Geen vis .... keer
Geen vlees .... keer

Opmerkingen

Factuurgegevens

G R O E P S
D O C U M E N T

Om uw bezoek zo soepel en ontspannen mogelijk te laten verlopen, vragen wij
vriendelijk om alleen de allergieën en diëten van uw gasten aan te leveren.

Hierdoor kunnen wij kwaliteit, snelheid en een uitstekende beleving
garanderen voor iedereen.



Waar belangrijke
momenten

samenkomen, zorgen
wij voor de juiste

setting, service en
culinaire beleving



FE E S T E L I J K

2025



E I N D E J A A R S A R R ANG EM EN T EN
2 0 2 5

Tijdens de maanden november en december ontvangen wij gezelschappen vanaf 8 personen graag voor
een feestelijk samenzijn.

 Wij bieden een selectie aan verfijnde arrangementen: van een gastronomisch 4- tot 6-gangenmenu tot
een stijlvol walking dinner of sfeervolle borrel.

Stuur uw aanvraag naar info@deluytervelde.nl – wij nemen binnen 48 uur persoonlijk contact met u op.

S L U I T  2 0 2 5  A F  I N  S T I J L

W E  K I J K E N  U I T  N A A R  U W  K O M S T !



F E E S T E L I J K  S I T - D O W N  D I N E R

Hamachi - Kokos - Avocado

Coquille - Jerusalem Artichoke- Zwarte Thee****

Tongfilet - Mossel - Vadouvan

Chicken Samosa - Munt - Koriander**

Patrijs - Pastinaak - Zuurkool***

Hertfilet - Kimchi - Five Spices - Cranberry

Dessert De Luytervelde

E I N D E J A A R S M E N U  
7 - G A N G E N

4  G A N G E N *
5  G A N G E N * *
6  G A N G E N * * *
7  G A N G E N * * * *



F E E S T E L I J K  S I T - D O W N  D I N E R

Sprankelend aperitief
Brood en boter

Amuse
Feestelijk 4-gangenmenu

4 bijpassende wijnen en/of andere dranken
Onbeperkt water

V E R R A S S E N D  4 - G A N G E N M E N U
1 3 0  E U R O  P . P .

Sprankelend aperitief
Brood en boter

Amuse
Feestelijk 5-gangenmenu

5 bijpassende wijnen en/of andere dranken
Onbeperkt water

V E R R A S S E N D  5 - G A N G E N M E N U
1 4 5  E U R O  P . P .

Sprankelend aperitief
Brood en boter

Amuse
Feestelijk 6-gangenmenu

6 bijpassende wijnen en/of andere dranken
Onbeperkt water

V E R R A S S E N D  6 - G A N G E N M E N U
1 6 5  E U R O  P . P .

Sprankelend aperitief
Brood en boter

Amuse
Feestelijk 7-gangenmenu

7 bijpassende wijnen en/of andere dranken
Onbeperkt water

V E R R A S S E N D  7 - G A N G E N M E N U
1 8 5  E U R O  P . P .



F E E S T E L I J K  
W A L K I N G  D I N N E R

Hamachi - Kokos - Pinda
***

Coquille - Zwarte Thee - Aardpeer
***

Bisque d’homard Luytervelde
***

Hert - Spruit - Five spices
***

Dolce de Leche

5 - G A N G E N  W A L K I N G  D I N N E R
6 9 , 0 0  E U R O  P . P .

Hamachi - Kokos - Pinda
***

Coquille - Zwarte Thee - Aardpeer
***

Bisque d’homard Luytervelde
***

Hoender - Truffel - Pastinaak
***

Hert - Spruit - Five spices
***

Dolce de Leche

6 - G A N G E N  W A L K I N G  D I N N E R
7 7 , 5 0  E U R O  P . P .



SERRE

P R I V A T E  D I N I N G

W I L T  U  M E E R  I N F O R M A T I E  O V E R  D E
M O G E L I J K H E D E N ?  O F  E E N  O F F E R T E  O P  M A A T ?

M A I L  N A A R  I N F O @ D E L U Y T E R V E L D E . N L

van 6 tot 32 personen
Feestelijk aangekleed

Privé ruimte met mogelijkheid tot speeches

UPPERROOM
van 8 tot 18 personen

Privé ruimte met mogelijkheid tot speeches

RESTAURANT
van 30 tot 140 personen

Zeer geschikt voor grotere gezelschappen
Ook geschikt voor walking dinners
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